rehende Fliigel, das Knarren der

Miihlsteine — Gerdusche und Ein-
driicke aus langst vergangenen Zeiten,
in der der Miiller sich noch personlich
um den Mahlvorgang in der Miihle
kiimmerte. Dies konnen die Besucher
hautnah erleben.

Inmitten der wunderschénen ostfriesi-
schen Landschaft steht sie, die iiber 200
Jahre alte Seriemer Miihle. Sie ist ein
Stiick Geschichte und zugleich lisst sie
die Tradition weiterleben und die Giste
daran teilhaben. Denn hier kann man
mitverfolgen, wie ein kompletter Vor-
gang des Mahlens vonstatten geht. Ei-
ner der freiwilligen Miiller erklirt, wie
das Mahlprozess frither ablief: Angelie-
ferte Sicke Korn wurden mit dem Sak-
kaufzug auf den Steinboden gehievt
und iiber einen Trichter in den Mahl-
vorgang geschiittet. Anschliefend fiel
das fertige Mehl iiber eine Rutsche auf
den Mehlboden, wurde dort abgesacke
und auf der Dezimalwaage gewogen.
Wenn ein Sack fertig war, rutschte die-
ser iiber die Sackrucsche direke in den

Die Seriemer Miihle ist ein beliebter An-
laufpunkt fur viele Gaste.
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Inmirten der wunderschiinen ostfriesichen Landschaft steht sie,
die Seriemer Miihle mit dem Namen ,De goede Verwagting”,
was iibersetzt so viel wie die gute Erwartung beifst.

Frisch gemahlenes Mehl aus Seriem

-

Der freiwillige Miiller Bjorn Bordeaux gibt Obacht darauf, dass die Gerste aus dem
Trichter hinaus zwischen die Mahlsteine rutscht.

Wagen, der schon drauflen vor der

Miihle wartete.

Um dieses besondere Erlebnis und vor
allem die Miihle vor dem Verfall zu be-
wahren, haben Dank des Engagements
des Miihlenvereins sowie zahlreicher
Spenden viele Reparaturen stattfinden
kénnen. Zudem darf man sich iiber

Ein alter Walzenstuhl, mit dem mehrere
Mehiqualitaten erzeugt wurden.

weitere denkmalgerechte Restaurierun-
gen freuen, wie die Instandsetzung eines
zweiten Mahlganges, die Erneuerung
des Mehlbodens und die Renovierung
des Zimmermannshauses. Und damit
die Arbeit in der Miihle auch in Zu-
kunft fachgerecht betrieben werden
kann, haben Andreas und Sohn Bjérn
Bordeaux, Mitglieder des Miihlenver-
eins, an einem Ausbildungskurs zum
freiwilligen Miiller teilgenommen.

Und wenn der Besucher sich erst ein-
mal entschlossen hat, in das traditio-
nelle Leben einer Miillerfamilie einzu-
tauchen und die Miihle zu besichtigen,
ladt auch gleich die Teestube des
angrenzenden Miillerhauses ein. Hier
kann man in uriger Atmosphire ein
Tisschen Tee auf dem Stévchen oder
Kaffee trinken und dazu einen leckeren
Kuchen oder ein Stiickchen Torte ge-
nieflen.

Seriemer Miihle:

Weitere Information

('& " www.seriemer-muehle.de



